
clássica   34
premium   46
vodka   36
vodka premium   42
sakê   41

limão-taiti, maracujá 
ou frutas vermelhasCAIPIRINHAS

heineken   18
amstel   17

CHOPP

heineken   19
heineken 0.0%   19
eisenbahn unfiltered   16
eisenbahn session ipa/weiss   21
blue moon   27
lagunitas   27
praya lager   21

CERVEJAS LONG NECK

água filtrada   9
suco de laranja natural   18
suco de tomate   24
coca-cola perfeita   11
fanta   11
schweppes   13
monster energy   20
monster energy ultra   25
chá gelado (hibisco, maracujá ou capim-cidreira)   18

SOFTS
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carmen   35
cachaça, vinho do porto, xarope de especiarias,
suco de limão e hibisco

cajuzana   44
vinho xerez, cajuína e xarope de açúcar
(levemente gaseificado)

quintanilla   51
tequila, cordial de cambuci com pimenta de cheiro,
vermute branco e seco

cartola collins   45
vodca, vinho branco, cítricos, 
capim-cidreira e suco de limão
(levemente gaseificado)

purple smash   45
gin, vinho do porto branco, cordial de jasmim,
manjericão roxo e suco de limão

hooker highball   51
uísque, vermute seco, suco de limão e mel
(levemente gaseificado)

ella   26
água de coco, cordial de jasmim com 
manjericão roxo e suco de limão

gonzaga   26
cajuína, xarope de especiarias e suco de limão

ALCOÓLICOS

NÃO ALCOÓLICOS
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R brie empanado   70
queijo brie empanado servido com mel 
de maracujá e nozes temperadas
acompanha torradas

steak tartare   72
carne bovina, temperos frescos e gema curada 
ralada. acompanha salada e fritas

salada blue note   56
mix de folhas, redução de vinho tinto, 
pêra assada, queijo gorgonzola
e vinagrete de limão siciliano tostado

	 seleção de embutidos sadia speciale 172
	 presunto royale e parma, salame hamburguês e 
	 copa defumada servidos com compota de figo e 
	 compota de cebola caramelizada. acompanha torradas

mini croquetes de pato 49
porção frita. acompanha maionese de laranja
para mergulhar

mini bolinhos de abóbora com calabresa 39
porção frita. acompanha geleia de pimenta 
e limão siciliano para temperar

mini pastéis de carne 58
porção frita. recheio de carne desfiada 
com ovo, azeitona e salsinha

mini pastéis de vegetais com queijo 58
porção frita. recheio de queijo boursin e parmesão, 
espinafre, cenoura, alho-poró e cebola

trio mini burguer 74
cheddar, bacon, cebola caramelizada, rúcula 
e maionese. servido com fritas

dadinhos de tapioca 52
porção frita e temperada com pimenta rosa. 
acompanha chutney de manga

fritas da casa 38
batatas fritas e alho confitado. acompanha
maionese da casa



filé à diana 89
servido com arroz à 
piemontese e demi-glacê

strogonoff 79
filé-mignon, champignon, 
arroz e fritas da casa

strogonoff vegano 64
proteína de soja, champignon, 
leite de coco, arroz e fritas da casa

cheesecake 34
calda de frutas vermelhas ou amarelas

torta cremosa de chocolate 38
servida com chantilly, farofa 
de castanhas e morango
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PRINCIPAIS

SOBREMESAS
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TERÇA A SEXTA  12h às 1h30am
SÁBADO 19h às 2am

happy hour  •  restaurante 
drinks até a madrugada

entrada gratuita

SÁBADOS 
12h às 16h

buffet de feijoada  R$ 72
tradicional ou vegana
  roda de samba ao vivo 
(couvert artístico R$ 15)

DOMINGOS 
10h às 16h

buffet brunch R$ 116
bebidas inclusas: café coado, 
café com leite, chá mate gelado 
e quente, água com e sem gás
  jazz ao vivo

SEGUNDA A SEXTA
12h às 15h

entrada + 
prato do dia + 
sobremesa 
a partir de R$ 62,90
  jazz ao vivo
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faça parte do exclusivo 
clube de benefícios do blue note
seja um blue note member

entrada prioritária
descontos exclusivos
acesso à passagem de som
reserva de mesas 
e muito mais!

eventos corporativos
estrutura completa 
para eventos e 
versatilidade nos formatos

consulte disponibilidade:
eventos@bluenotesp.com
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