


TERÇA A SEXTA
TUESDAY TO FRIDAY

TERÇA TUESDAY

QUARTA WEDNESDAY

QUINTA THURSDAY

SEXTA FRIDAY

FILÉ A CAVALO   70,90

steak with a fried egg on top
bife ancho, ovo, arroz, vinagrete 
e batata frita artesanal.
ribeye steak, egg, rice, 
vinaigrette and fries.

SCHNITZEL DE COPA   70,90

copa schnitzel
copa lombo suína empanada em farinha 
panko temperada, acompanha salada de 
batata com maionese da casa.
pork loin breaded in seasoned panko flour, 
served with potato salad with 
homemade mayonnaise.

RIGATONI À 
BOLONHESA   70,90

rigatoni bolognese
massa curta com molho bolonhesa. 
short pasta with bolognese sauce

FILÉ DE PEIXE NO FUBÁ   70,90

fish fillet 
filé de peixe empanado no fubá, assado 
no forno, acompanha purê de batata 
com mostarda à l’ancienne e saladinha 
de folhas com tomate cereja.
fish fillet breaded in cornmeal, baked in 
the oven, served with mashed potatoes 
with old-fashioned mustard and a leafy 
salad with cherry tomatoes.

PARMEGIANA DE MIGNON   79
filet mignon parmegiana
filé-mignon à parmegiana, 
arroz branco e batata bolinha cozida, 
amassada e frita.
filet mignon parmigiana, white 
rice and boiled, mashed 
and fried potato balls.

MENU-EXECUTIVO 
DISPONÍVEL 
TERÇA A SEXTA 
12H ÀS 15H 
NO ALMOÇO &JAZZ 
(EXCETO FERIADOS).

R$ 70,90

SALADINHA DE ENTRADA + 
PRATO EXECUTIVO

ADICIONAIS 
ESPECIAIS
DO ALMOÇO:

R$ 12 
SOBREMESA 

R$ 27 
TAÇA DE VINHO
TINTO OU BRANCO 

A PARTIR DE

MENU
EXECUTIVO



PARA 
COMPARTILHAR

STEAK TARTARE    78
steak tartare
acompanha salada, fritas da casa e gema curada.
served with salad, fries and salted egg yolk.

QUEIJO BRIE EMPANADO   75
breaded brie 
com mel de maracujá, torradas 
e nuts temperados.
with passion fruit honey, 
toast and seasoned nuts.

BOLINHOS DE ABÓBORA 
COM CALABRESA   52
pumpkin and calabresa sausage croquettes

  7 unid. (units.)

acompanha geleia de pimenta e limão siciliano.
served with pepper jam and sicilian lemon.

CROQUETES DE PATO   68
duck croquette

  7 unid. (units.)

acompanha maionese de laranja.
served with orange mayonnaise. 

DADINHOS DE TAPIOCA   52
tapioca dices
  12 unid. (units.)

acompanha geleia de pimenta.
side dish: mango chutney and pink pepper.

PASTÉIS DE CARNE   58
meat fried pastries

  6 unid. (units.)

recheio de carne desfiada, ovo, azeitona 
e salsinha. acompanha vinagrete.
shredded meat, eggs, olives, parsley. 
side dish: vinaigrette.

PASTÉIS DE VEGETAIS   58
vegetable fried pastries 

  6 unid. (units.)

recheio de espinafre, cenoura, alho-poró, 
cebola, azeitona e cream cheese. 
spinach, carrots, leek, onion, olives and 
cream cheese  side dish: vinaigrette.

FRITAS DA CASA   42
fries

batatas fritas artesanais da casa. 
acompanha maionese verde. 
fries served with green mayonnaise.

BRUSCHETTA 
DE ABOBRINHA   52 
zucchini bruschetta
abobrinha marinada, molho romesco, 
rúcula selvagem, amêndoas laminadas 
e raspas de limão siciliano.
marinated zucchini, romesco 
sauce, wild arugula, sliced ​​almonds 
and lemon zest.

SANDUICHES
BURGER DA CASA   64
pão brioche, hambúrguer 160g e queijo prato, 
compota de cebola, bacon e maionese da casa. 
acompanha batata frita artesanal. 
brioche bun, 160g beef patty, prato cheese, onion compote, 
bacon, and house mayonnaise. served with handcrafted fries.

CHEESEBURGER   48
pão brioche, hambúrguer 160g e queijo prato. 
acompanha batata frita artesanal. 
brioche bun, 160g beef patty, and prato cheese. 
served with handcrafted fries.

TO SHARE



 

STEAK ET FRITES   95
filé ao molho de demi-glace acompanhado 
de batata frita artesanal.
with white rice and fries.

STROGONOFF    79
stroganoff
acompanha arroz branco e fritas da casa.
served with white rice and fries.

STROGONOFF VEGANO    64
vegan stroganoff
strogonoff de proteína de soja, cogumelos 
paris e leite de coco acompanhado de 
arroz e batata frita artesanal.
stroganoff made with soy protein, paris mushrooms, 
coconut milk, served with rice and fries.

BRANDADE DE BACALHAU   84
cod brandade
bacalhau confitado no azeite, couve flor, 
tiras de pimentão gratinados em forno com 
creme de leite e farofa de pão.
served with cauliflower, bell pepper strips, 
bread crumbs and olive oil.

FETTUCCINE VEGANO   54
vegan fettuccine
abobrinha laminada e selada, tomate confit, 
azeitona preta e manjericão.
sliced ​​and sealed zucchini, tomato confit , black olives and basil.

MIGNON AO POIVRE   98
filet mignon au poivre
servido com mil folhas de batata-doce 
e saladinha de ervas.
with sweet potato mille-feuille 
and mixed greens.

PRATOS PRINCIPAIS

SALADAS SOBREMESASSALADS

DESSERTS

MAIN COURSES

CARPACCIO DE ROSBIFE
COM RÚCULA SELVAGEM   79
roast beef carpaccio with wild arugula 
carpaccio de rosbife, molho de mostarda, 
parmesão e molho vinagrete cítrico. 
roast beef carpaccio, mustard sauce, parmesan 
and citrus vinaigrette

SALADA CAESAR   56
caesar salad
mix de folhas verdes, molho caesar, 
parmesão e frango grelhado laminado. 
mix of green leaves, parmesan and sliced chicken

SALADA BLUE   62
blue salad
mix de folhas, redução de vinho tinto, vinagrete de 
limão siciliano tostado, pêra assada e gorgonzola. 
mixed greens, red wine reduction, toasted lemon 
vinaigrette, roasted pears and gorgonzola.

TORTA CREMOSA 
DE CHOCOLATE   39 
creamy chocolate pie 

CHEESECAKE 34 
cheesecake com calda de frutas 
vermelhas ou frutas amarelas 
cheesecake with red or yellow fruit syrup. 

PAVLOVA 48 
pavlova com creme inglês 
e frutas vermelhas. 
pavlova with crème anglaise and red berries.

PUDIM DE LEITE  
CONDENSADO 22
condensed milk pudding



ÁGUA FILTRADA   9
filtered water
com ou sem gás 300 ml
regular or sparkling 300ml
sistema semprepura 

SUCO DE LARANJA NATURAL   18
natural orange juice

SUCO DE TOMATE   24
tomato juice

COCA-COLA PERFEITA   11
tradicional ou zero, 250 ml
regular or zero sugar 

FANTA    11

SCHWEPPES    13
citrus, tradicional ou zero, 250ml
citrus, regular or zero sugar

MONSTER ENERGY ORIGINAL   20

MONSTER ENERGY ULTRA   25

PARA 
BEBER

TO DRINK

HIBISCO    18
hibiscus

chá de hibisco, xarope de especiarias e suco de limão
hibiscus tea, spices syrup and lemon juice

CAPIM SANTO   18
lemongrass

concentrado de capim santo, xarope cítrico e suco de limão
lemongrass concentrate, citrus syrup and lemon juice

MATE COM MARACUJÁ   18
mate with passion fruit

chá mate com maracujá, suco de limão e xarope de açúcar 
mate tea with passion fruit, lemon juice and sugar syrup

CHÁS
GELADOS

ICED TEAS

chá de 
hibisco

hibiscus 
tea



HEINEKEN    19
long neck 330ml

HEINEKEN 0.0    19
long neck sem álcool 330ml
long neck alcohol free 330ml

BLUE MOON   27
belgian white - 355ml 
cevada, trigo, semente 
de coentro e laranja valência.
barley, wheat, coriander seed 
and valencia orange.

LAGUNITAS    27
long neck 355ml

EISENBAHN UNFILTRED    16
long neck 355ml

EISENBAHN WEISS   21
long neck 355ml

PRAYA LAGER    19
long neck 355ml

CHOPE HEINEKEN   18
copo, 250ml 

CHOPE AMSTEL   17
copo, 250ml

CERVEJAS

CHOPE

BEERS

DRAFT BEER



QUINTANILLA    51
ácido, vegetal
sour, earthy notes
tequila don julio blanco, cordial de 
cambuci com pimenta de cheiro, vermute 
bianco, vermute seco, vinagre de arroz e 
solução salina. 	
tequila, cambuci cordial with aromatic pepper,
bianco vermouth, dry vermouth, rice vinegar and 
saline solution.

CARTOLA COLLINS   45
floral, cítrico 
floral, citric
ketel grape & rose, vinho branco, xarope 
cítrico, extrato de capim santo, suco de 
limão e co2.
ketel grape & rose, white wine, citric syrup, 
lemongrass extract, lemon juice and co2.

PURPLE SMASH   45
herbal, floral e cítrico
herbal, floral and citric
tanqueray, porto branco sandeman, 
cordial jasmim e manjericão roxo e 
suco de limão.
tanqueray, sandeman white port, jasmine 
cordial and purple basil and lemon juice.

CAJUZANA    44
frutado, leve   
fruity, light
jerez real tesoro fino, cajuína, xarope 
de açúcar, suco de limão e co2.
real tesoro fino jerez, cajuína, sugar syrup, 
lemon juice and co2.

HOOKER HIGHBALL   51 
intenso, refrescante 
intense, refreshing
johnnie walker black label, vermute seco, 
suco de limão, xarope, mel e co2.
johnnie walker black label, dry vermouth, 
lemon juice, honey syrup and co2.

DRINQUES 
AUTORAIS

SEM
ÁLCOOL

GONZAGA   26   
cajuína, xarope de especiarias, suco de 
limão, gaseificados com sistema preshh
cajuína, spices syrup, lemon juice, carbonated 
with sistema preshh.

ELLA   26 
água de coco, cordial de jasmim com 
manjericão roxo, suco de limão,  
gaseificados com sistema preshh.
coconut water, jasmine cordial with purple 
basil, lemon juice, carbonated with sistema 
preshh.non alcoholic

HOUSE DRINKS

CARMEN    35
intenso, cítrico
intense, citric
cachaça famigerada, porto tawny 
sandeman, xarope de especiarias,
suco de limão, hibisco.
famigerada cachaça, sandeman tawny
port, spice syrup, lemon juice, hibiscus.



DON MARGARITA   48 
tequila don julio blanco, licor de 
laranja e mix de limões.
don julio blanco tequila, orange 
liqueur and lemon juice.

BITTER GIUSEPPE   39  
cynar, blend vermutes tintos, 
suco de limão e bitter de laranja.
cynar, blend of red vermouth, 
lemon juice and orange bitter.

BLOODY MARY   35  
vodca ketel one, suco de tomate 
com tempero da casa.
ketel one vodka and tomato juice 
with house seasoning.

DRY MARTINI   43
gin tanqueray e vermute seco.
tanqueray gin and dry vermouth.

ESPRESSO MARTINI   41
vodka ketel one, espresso, licor
de café e xarope de açúcar.
ketel one vodka, espresso, coffee 
liqueur and sugar syrup.

FITZGERALD   44
gin tanqueray, xarope de açúcar, 
suco de limão e angostura.
tanqueray gin, sugar syrup, 
lemon juice and angostura.

GIN TÔNICA   41  
gin tanqueray, tônica e limão siciliano.
tanqueray gin, tonic and lemon.

JEREZ TÔNICA   43  
jerez fino e tônica.
fine jerez and tonic.

MARK TWAIN   54
johnnie walker black label, suco de limão,
xarope de açúcar e angostura.
johnnie walker black label, lemon juice, 
sugar syrup and angostura.

MACUNAÍMA   38 
famigerada, suco de limão, xarope de açúcar e fernet.
famigerada, lemon juice, sugar syrup and fernet.

NEGRONI   42  
gin gordon’s, blend de vermutes tinto e campari.
gordon’s gin, blend of red vermouth and campari.

OLD FASHIONED   61 
bulleit bourbon, xarope de açúcar, 
angostura, orange bitter.
bulleit bourbon, sugar syrup, 
angostura, orange bitter.

PORTO TÔNICA   47   
porto branco e tônica.
white port wine and tonic.

RABO DE GALO   38
famigerada, cynar, vermute seco, blend 
de vermutes tintos e  angostura.
famigerada, cynar, dry vermouth, blend of red 
vermouth, angostura.

TOM COLLINS   41    
tanqueray, suco de limão, xarope de açúcar e co2.
tanqueray, lemon juice, sugar syrup and co2.

DON PALOMA   51    
tequila don julio blanco e soda artesanal de grapefruit.
don julio blanco tequila and artisanal grapefruit soda.   

DRINQUES 
CLÁSSICOS

CLASSIC DRINKS



CAIPIRINHAS

SÁBADOS 
12h às 16h

buffet de feijoada  R$ 79
tradicional ou vegana

  roda de samba ao vivo 
(couvert artístico R$ 15)

CAIPIRINHA     34    
cachaça famigerada, açúcar e frutas.
famigerada cachaça, sugar and fruit.

CAIPIRINHA  PREMIUM   46    
cachaça ypióca 5 chaves, açúcar e frutas.
ypióca 5 chaves cachaça, sugar and fruit.

CAIPIROSKA   36    
vodka ketel one, açúcar e frutas.
ketel one vodka, sugar and fruit.

CAIPIROSKA PREMIUM   42    
vodka cîroc, açúcar e frutas.
cîroc vodka, sugar and fruit.

SAQUERINHA   41    
saquê, açúcar e frutas.
sake, sugar and fruit.

*todas disponíveis 
nos sabores: 
limão-taiti, maracujá ou 
frutas vermelhas.
*all available in the following 
flavours: persian lime, 
passion fruit or red fruits.



DOMINGOS 
10h às 16h

buffet brunch R$ 116
bebidas inclusas: café coado, 
café com leite, chá mate gelado 
e quente, água com e sem gás
  jazz ao vivo



TERÇA A SEXTA  12h às 1h30am
SÁBADO 19h às 2am

happy hour  •  restaurante 
drinks até a madrugada

entrada gratuita

SÁBADOS 
12h às 16h

buffet de feijoada  R$ 79
tradicional ou vegana
  roda de samba ao vivo 
(couvert artístico R$ 15)

DOMINGOS 
10h às 16h

buffet brunch R$ 116
bebidas inclusas: café coado, 
café com leite, chá mate gelado 
e quente, água com e sem gás
  jazz ao vivo

TERÇA A SEXTA
12h às 15h

saladinha de entrada + 
prato executivo  
a partir de R$ 70,90
  jazz ao vivo



SUA
OPINIÃO
É MUITO
IMPORTANTE
PARA NÓS.

ACESSE E
AVALIE SUA
EXPERIÊNCIA
AQUI NO
BLUE NOTE 
SÃO PAULO


